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​ ​สิ่ง​สำคัญ​คือ​ต้อง​ดู​เท​รนด์​​​ว่า​โลก​เขา​เป็น​อย่างไร​​​มี​การเปลี่ยน​

เทรนด์​ไป​มาก​น้อย​แค่​ไหน​​​ทำ​อย่างไร​ให้​งาน​เรา​ไม่​หยุด​อยู่​กับ​ที่​ต้องแสวงหา​

สิ่ง​ใหม่​ให้​ตัว​เอง​​​เรียน​รู้​เรื่อง​ศิลปะ​ด้วย​​​รู้จัก​นำ​มา​ใช้​กับ​งาน​ฟู้ดส​ไต​ลิสท์​​​

ศิลปะ​อย่าง​อื่น​เป็น​รสนิยม​ได้​แค่​ดู​​​แต่​อาหาร​เป็น​ศิลปะ​ที่​ต้อง​กิน​ได้​​​

​​ ​“​ถ้า​จะ​ถาม​ว่า​ทำ​ไม​ต้อง​มี​ฟู้ดส​ไต​ลิสท์​​​ต้อง​ยอมรับ​ความ​จริง​ว่า​​​

อาหาร​ที่​ทาน​ได้​​​ต้อง​เสพ​ด้วย​สายตา​​ก่อน​​​เรา​จะ​ไม่รู้​ว่า​ร้าน​นี้​อาหาร​อร่อย​

หรือ​เปล่า​​​แต่​รูปภาพ​สามารถ​สื่อ​รสชาติ​ได้​​​ต่อ​ให้​คุณ​ทำ​อาหาร​อร่อย​​​แต่​ถ้า​

​ไม่มี​วิธี​การนำ​เสนอ​ให้​จูงใจ​​​มัน​ก็​เปล่า​ประโยชน์​​​เพราะ​ถ้า​หน้าตา​เมนู​ที่​เห็น​

ไม่​น่า​สนใจ​​​คน​ก็​ตัดสิน​ใจ​ไป​แล้ว​ครึ่ง​หนึ่ง​คือ​ไม่​อยาก​ทาน​​”​​​

​ ​ภาพ​ที่​เรา​เห็น​ตาม​แมกกาซีน​ที่​สวย​​

เบื้อง​หลังคือ​​ฟู้ดส​ไต​ลิสท์​​​ทำให้​อาหาร​มี​ชีวิต​ชีวา​​​

เรา​ต้อง​ทำให้​สวย​อย่าง​ธรรมชาติ​​​การ​ถ่าย​รูป​เรา​จะ​​

ต้อง​ไม่​ทำให้​ดู​เหมือน​เป็นการ​จัด​ฉาก​​​เพียงสร้าง​

ภาพ​ให้​ดู​สวยงาม​​​แต่​พอ​ทาน​จริง​ไม่​เป็น​ไป​ตาม​
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